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GenielRen mit ATLANTISSIMO

Weltmeisterdrink Korallenfeuer

Jetzt im Sommer habt lhr bestimmt oft

einen Riesendurst und trinkt viel Wasser oder Fruchtsaft oder beides
gemischt. Wie lhr daraus einen raffinierten Weltmeisterdrink machen

kAfnnt, das verraten wir Euch in dieser Ausgabe 03/06 von ATLANTISSIMO.
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Was |hr braucht: Einen Liter Apfelsaft, eine

Flasche Mineralwasser (Sprudel), zwei grA¥sne Limetten, EiswAYarfel und,
ganz wichtig, einen groAYen Schuss Grenadinesirup. Je nachdem, woher lhr
kommt, besorgt Ihr Euch noch eine Scheibe einer schA{n gelben
unbehandelten Zitrone und ein schwarzes RAfhrchen (wenn Ihr aus
Deutschland kommt) oder eine geschAalte Lychee (gibta€™s in Dosen fertig
zu kaufen) und ein weiAYes RAThrchen (wenn Ihr aus A—sterreich oder der
Schweiz kommt).

Und so gehta€’s:

Ihr mischt den Apfelsaft

und das Mineralwasser zu einer Apfelschorle zusammen. Da hinein presst

Ihr den Saft von den zwei grA¥znen Limetten. Jetzt stibitzt Ihr den
Grenadinesirup aus Papas Bar, der hat keinen Alkohol. Vom Sirup gebt

Ihr einen groAYen Schuss in die Apfelschorle, die wird jetzt rot wie

eine Koralle. Damita€™s schAfn frisch wird, kommen noch EiswAvarfel hinzu.
Jetzt seid Ihr fast fertig. Ihr fAYllt das GetrAank inA

GlAaser ab und wenn Ihr aus Deutschland kommt, steckt Ihr eine
Zitronenscheibe an den Glasrand und trinkt aus einem schwarzen

RAfhrchen. Wenn |hr aus der Schweiz oder aus A—sterreich kommt, nehmt lhr
ein weiAYes RAThrchen und tut noch weiAYe Lychees ins Glas. So kann jeder
ein wirklich leckeres DurstlAfschergetrAank in seinen Heimatfarben
genieAYen. Prost!

http://www.atlantis-magazin.de Powered by Joomla!

Generiert: 26 April, 2024, 00:58



